
การประเมินคุณภาพของมันสําปะหลังพันธุใหมเพื่อใชเปนวัตถุดิบใน 
อุตสาหกรรมแปงมันสําปะหลัง 

 
เสนอ  มูลนิธิสถาบันพัฒนามันสําปะหลังแหงประเทศไทย 
โดย  หนวยปฏิบัติการเทคโนโลยีแปรรูปมันสําปะหลังและแปง 

สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตผลทางการเกษตรและ 
     อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 

 
บทคัดยอ 

 
มันสําปะหลังเปนพืชเศรษฐกิจท่ีสําคัญของประเทศไทย ปจจุบันมีกําลังการผลิตประมาณ 

18 ลานตันตอป ผลผลิตประมาณครึ่งหนึ่งจะนําไปแปรรูปเปนแปงมันสําปะหลัง (Cassava 
starch) ซ่ึงแปงมันสําปะหลังสามารถนําไปใชในอุตสาหกรรมตาง ๆ มากมาย ทําให
อุตสาหกรรมมันสําปะหลังขยายตัวเติบโตอยางรวดเร็ว และมีความตองการวัตถุดิบท่ีมีคุณภาพด ี
วัตถุดิบท่ีเหมาะสมสําหรับใชในอุตสาหกรรมแปงควรมีลักษณะ คือ ผลผลิตตอไรสูง ปลูกงาย มี
ตนทุนการผลิตต่ํา มีปริมาณเช้ือแปงสูง ใหแปงท่ีสามารถสกัดออกไดงาย และมีคุณภาพดี เชน 
ความใส ความขาว และความเหนียวสูง เปนตน 

 
มันสําปะหลังพันธุใหมท่ีไดจากการคัดเลือกลูกผสมโดยวิธี Seeding selection 

และ Single row จากพอแมพันธุท่ีเปนพันธุแนะนําท่ีเกษตรกรนิยมปลูก ไดแก พันธุ
เกษตรศาสตร 50 และระยอง 5 ไดเปนลูกผสมรหัส MKUC 34-114-206 เม่ือศึกษา
คุณภาพของมันสําปะหลังพันธุใหมท้ังดานคุณภาพของหัวสดและแปงท่ีสกัดได โดยเปรียบเทียบ
กับพันธุแนะนําท่ีนิยมปลูกไดแก พันธุเกษตรศาสตร 50 ระยอง 5 และระยอง 72 พบวามัน
สําปะหลังพันธุ MKUC 34-114-206 มีปริมาณแปงในหัวสดสูงในปริมาณใกลเคียงกับ
พันธุรับรองเดิม โดยท่ีพันธุเกษตรศาสตร 50 และระยอง 5 มีปริมาณแปงในหัวสดสูงสุด และมี
ปริมาณต่ําสุดในพันธุระยอง 72  มันสําปะหลังพันธุ MKUC 34-114-206 มีปริมาณ
ของแซคคาไรดท่ีไมใชแปงรองจากพันธุระยอง 72 ซ่ึงมีปริมาณสูงท่ีสุด แตคุณภาพแปงท่ีสกัดได
มีคุณภาพดี คือ มีความหนืดสูงสุด (Peak viscosity, RVU) และมีความหนืดเม่ือแปง
เย็นตัว (Final viscosity, RVU) สูงกวาพันธุอ่ืน ๆ แตแปงท่ีไดมีความคงตัวของแปงต่ํา
กวาแปงมันสําปะหลังพันธุเกษตรศาสตร 50 และไดแปงท่ีมีความขาวสูงใกลเคียงกับแปงท่ีสกัด
จากมันสําปะหลังพันธุระยอง 5 สวนแปงจากมันสําปะหลังพันธุเกษตรศาสตร 50 มีความขาว



ต่ําสุด และจากการศึกษาความใส (clarity) ของแปงเปยก (starch pastes) พบวาพันธุ
ระยอง 72 มีคาความใสของแปงสูงสุด รองลงมาคือ พันธุระยอง 5 เกษตรศาสตร 50 และ 
MKUC 34-114-206 ซ่ึงมีความใสของแปงเปยกใกลเคียงกัน 

 
ดังนั้นมันสําปะหลังพันธุ MKUC 34-114-206 จึงถือเปนพันธุใหมท่ีมีศักยภาพ

ในการนําไปใชเปนวัตถุดิบในอุตสาหกรรมแปงมันสําปะหลัง และเปนอีกทางเลือกหนึ่งของ
เกษตรกร 

 
 


